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the refrigeration cothe refrigeration company

soluzioni originali friulinox per…

ergonomicità e semplicità d'uso

ottimizzazione degli spazi
risparmio sugli investimenti

soluzioni originali friulinox per…

ergonomicità e semplicità d'uso
ottimizzazione degli spazirisparmio sugli investimenti

original solutions by friulinox mean…
ergonomical and user friendly controls
space optimization

money saving

friulinox originallösungen für…

Ergonomie und einfachen Gebrauch

Platzoptimierung

Ersparnis der Investitionen

solutions originales friulinox pour…
ergonomicité et semplicité d'utilisation
optimisation des espaces

économie sur les investissements

Abkühlen, Tiefkühlen und Aufbewahren ist einfach mit
Abbaisser la température, congeler et conserver dem Friulinox Chilly.
 est facile avec Chilly Friulinox.

Chilly
GN 1/1



www.friulinox.com

Agent:

70 cm

CATERING

(*)  Verdam. Temp. -10°C / Konden. Temp. +45°C 
       Temp. Evap. -10°C / Temp. Cond. +45°C 
 

Um den wachsenden Anfragen 
von kompakten professionellen 
Geräten nachzukommen, hat 
Friulinox den Schnellabkühler 
/Schockfroster CHILLY auf den 
Markt gesetzt. Mit diesem Gerät 
können gekochte und rohe Spei-

sen abgekühlt und tiefgekühlt werden.

Die einfache und komplette Kontrolleinrichtung, die hohe Kälteleistung, 
der beschränkte Energieverbrauch und die automatische Aufbewahrung-
sfunktion am Ende des Arbeitszyklus, zusammen mit der bedeutenden 
Zuverlässigkeit, machen aus dem Friulinox-CHILLY einen vielseitigen 
Schnellabkühler/Schockfroster der für das Gaststättengewerbe sowie 
fuer den Haushalt geeignet ist.

Innere und aeussere Fertigung aus CNS Aisi 304, 18/10 Scotch. 
Standard Kerntemperaturfühler. 

Pour satisfaire la croissante demande d’appareils professionnels compact, 
Friulinox a conçu CHILLY, une cellule de refroidissement et congélation 
rapide qui permet de faire baisser la température  et de congéler les ali-
ments frais et cuits.

Unité de programmation simple et compléte, rendement frigorifique 
élevé avec une consommation d’énergie limitée, passage automati-
que en mode conservation à la fin du cycle, fiabilité. 

Toutes ces charactestiques font de la CHILLY une cellule de refroi-
dissement et de congélation parfaitement adaptée à la restauration 
commerciale et collective. 

La cellule est réalisée:
- avec un satinage extérieur SCOTCH-BRITE en acier inoxydable AISI 304,     
  18/10, 
- avec les intérieurs en acier inoxydable AISI 304, 18/10, 

La cellule CHILLY est équipée d’origine avec une sonde à coeur. 

Außenmaße BxTxH/Dimensions LxPxH cm           56x70x48

Schnellabkühlzyklus/Cycle refroidissement °C           +70/+3

Schockfrostzyklus/Cycle congélation °C           +70/-18

Schnellabkühlleistung 90 min./Capacité refroidissement 90 min. Kg           8

Schockfrostleistung 240 min./Freezing capacity 240 min. Kg           5

Klimaklasse/Classe climatique           ST

Gefriervermögen/Capacité de réfrigération W           487 (*)

Anschlusswert/Alimentation électrique V/~/Hz           230/1/50

Leistung/Puissance W           587

Stromaufnahme/Absorb. de courrant A           3,40

Zubehör/Equipement standard                3 paar Laufschienen 
               3 paires glissières
  
Gewicht/Poids Kg          47

Model/Modèle	 	 CHILLY
  GN1/1

GN 1/1
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